
 
Sommer-Spezialitäten  
 
ANTIPASTI 
 
BRUSCHETTA HOFMATT Vorspeise für 2 Personen vegetarisch    
geschnittene Pizzetta mit Mozzarella, Cherry-Tomaten,  
Basilikum, Knoblauch- Olivenöl, Aceto Balsamico, Grana Padano    22.50 
 
 

 
CARPACCIO VENEZIANA  
Rindscarpaccio mit Grana Padano,Rucola, Zitrone, Balsamico und Olivenöl  22.50 34.50 
 
CARPACCIO E PORCINI   
Carpaccio Veneziana zusätzlich mit gebratenen Steinpilzen    25.50 37.50 
 

 
SPECIAL 
 
TAGLIATELLE AI GALLINACCI vegetarisch 
mit gebratenen Eierschwämmli an Tomatenrahmsauce und Grana Padano  28.50 

 
PETTO DI POLLO MILANO  
Schweizer Pouletbrust gebraten mit hausgemachter Kräuterbutter und Melone  
dazu gemischte Blatt- und Gemüse-Salate, french- oder italian-Dressing   32.00 
 

 
FILETTO DI SALMONE AL BASILICO 
Lachsfilet gebraten an Basilikumrahmsauce 
dazu Weissweinrisotto und Tagesgemüse       36.00 
 

 
WIENER SCHNITZEL  
Paniertes Schweizer Kalbsschnitzel in Butter gebraten   
dazu Pommes frites und Tagesgemüse       47.00 
 

mit Luzerner Schweinsschnitzel        34.00 
 

 
FISCHKNUSPERLI MIT SALAT UND SAUCE TARTARE   
Fischknusperli Pangasius mit Sauce Tartar dazu gemischte Blatt- und Gemüse-Salate 29.00 
 

 
TAGLIATELLE AL SALMONE    
Tagliatelle mit Lachs und Spinat an Tomatenrahmsauce      28.50 
 

 
PICCATA DI MELANZANE vegetarisch 
Auberginenscheiben in Ei und Käse gebacken     
dazu Weisswein-Mascarpone-Risotto mit Zucchetti auf Tomatencoulis   30.00 
 

dazu gemischte Saisonsalate         30.00 


