
Winterkarte 02.12.25 
 
ANTIPASTI 
 
BRUSCHETTA HOFMATT Vorspeise für 2 Personen vegetarisch    
geschnittene Pizzetta mit Mozzarella, Cherry-Tomaten,  
Basilikum, Knoblauch- Olivenöl, Aceto Balsamico, Grana Padano    22.50 
 
 

 
NÜSSLISALAT MIMOSA vegetarisch   
Nüsslisalat mit gehacktem Ei an french dressing          15.50 
 

 
NÜSSLISALAT TENERO vegetarisch  
Nüsslisalat mit gebratenen Steinpilzen, italian-Dressing und Balsamico   19.50 
 

 
CARPACCIO VENEZIANA  
Rindscarpaccio mit Grana Padano,Rucola, Zitrone, Balsamico und Olivenöl  22.50 34.50 
 
CARPACCIO E PORCINI   
Carpaccio Veneziana zusätzlich mit gebratenen Steinpilzen    25.50 37.50 
 

 
ZUPPA DI ZUCCA vegetarisch  
Kürbissuppe mit Kokosmilch, Ingwer und Rahmhaube      14.50 
 

 
ZUPPA AI PORCINI vegetarisch  
Steinpilzsuppe mit Rahmhaube                    14.50 
 

 
 
WINTER – SPECIAL 
 
BRASATO TICINELLO  
Rindsschmorbraten in kräftiger Merlot-Sauce, Jägergarnitur   
dazu gerührte Bramata-Polenta mit Grana Padano und Tagesgemüse   39.00 
 

 
FILETTO DI MANZO STROGANOFF   
Rindsfilet-Würfel gebraten an Paprikarahmsauce mit Peperoni   
und Champignons, dazu Pommes frites und Tagesgemüse     48.00  
 

 
SWISS-VEAL KALBSSTEAK DON CAMILLO vom Grill  
Schweizer Kalbssteak vom Grill auf Rucola    
Hofmatt Kräuterbutter, dazu Safranrisotto und Tagesgemüse  200 Gr.  54.00 
 

 
PETTO DI POLLO AUTUNNO    
Pouletbrust gebraten an Calvadosrahmsauce mit Apfelstückli  
dazu hausgemachte Spätzli, Rotkraut und glasierte Kastanien    36.00 
 

 
FILETTO DI MANZO  
Rindsfilet aus Paraguay mit Hofmatt-Kräuterbutter    200 Gr.  54.00 
dazu Pommes frites und Tagesgemüse     250 Gr.  62.00 
 

 
WITERTELLER vegetarisch      
Blätterteig-Pastetli mit Pilzrahm-Ragout 
dazu hausgemachte Spätzli, geschmortes Rotkraut und glasierte Kastanien  32.00 
 


